Metzgerei Macelleria

VILLGRATER

©

Wildschweinragout

PRODUZENT: Metzgerei Villgrater

Sitz: Dolomitenstrafde 21 - T 0474 710361
Produktion: Anderterstrafde 7 - T 0474 710244 39030
Sexten (Bozen) Italien

MwSt.-Nr.: 01533240212

ZUTATEN: Wildschweinfleisch 40%, Wasser, Rotwein,
Tomatenmark, Gemiise (SELLERIE), Schweinefleisch 5%,

Olivenol, Zwiebeln, Gewlirze, Salz, Stairkemehl
ALLERGENE: SELLERIE

HERSTELLUNGSART:
Gekochtes Produkt- aw Wert < 0,96
Gekochtes Produkt- ph Wert 5,8 - 6,0

LAGERUNG:

empfohlene Temperatur: bis +14°C
empfohlene Luftfeuchtigkeit: 65% - 80%
MINDESTHALTBARKEIT: 730 Tage

NAHRWERTE fiir 100g
K] 547
kcal 131
Fett 7,648
davon geséttigte Fettsauren 2,28¢g
Kohlenhydrate 230g
davon Zucker 1,58¢g
EiweilR 11,57 g
Salz 050g

Verkauf - vendita
Dolomitenstrafie 21 Via Dolomiti (BZ)

o
Ragu di cinghiale

PRODUTTORE: Macelleria Villgrater

Sede: Via Dolomiti 21+ T 0474 710361

Laboratorio: Via Anderter 7 - T 0474 710244 39030 Sesto
(Bolzano) Italia

P.IVA: 01533240212

INGREDIENTI: Carne di cinghiale 40%, acqua, vino, concentrato di
pomodoro, verdure (SEDANO), carne di suino 5%, olio d’oliva,
cipolla, spezie, sale, amido di mais

ALLERGENI: SEDANO

TIPO DI LAVORAZIONE:

prodotto cotto- valore aW < 0,96

prodotto cotto- valore pH 5,8 - 6,0

MODALITA DI CONSERVAZIONE:

Temperatura consigliabile: fino +14°C

Umidita consigliabile: 65% - 80%

DA CONSUMARE PREFERIBILMENTE ENTRO: 730 giorni

VALORI NUTRIZIONALI per 100g
k] 547
kcal 131
grassi 7,648
Di cui saturi 2,288
carboidrati 230g
Di cui zuccheri 1,58¢g
proteine 11,57 g
sale 0,50g

Produktion - produzione
i ‘l Anderterstrafie 7 via Anderter

T 0474 710361 SUDtIROL ZZINNEN
1-39030 Sexten/Sesto (BZ) onires
www.villgrater.bz < | w

T 0474 710244
1-39030 Sexten/Sesto (BZ)
www.villgrater.bz


http://www.villgrater.bz/
http://www.villgrater.bz/

