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DE 

Wildschweinragout 
PRODUZENT: Metzgerei Villgrater 
Sitz: Dolomitenstraße 21 ∙ T 0474 710361 
Produktion: Anderterstraße 7 ∙ T 0474 710244 39030 
Sexten (Bozen) Italien 
MwSt.–Nr.: 01533240212 

NR-EU: IT W3C67 CE 

ZUTATEN: Wildschweinfleisch 40%, Wasser, Rotwein,  
Tomatenmark, Gemüse (SELLERIE), Schweinefleisch 5%, 
Olivenöl, Zwiebeln, Gewürze, Salz, Stärkemehl 
ALLERGENE: SELLERIE 

HERSTELLUNGSART: 
Gekochtes Produkt– aw Wert < 0,96 
Gekochtes Produkt– ph Wert 5,8 – 6,0 

LAGERUNG: 
empfohlene Temperatur: bis +14°C  
empfohlene Luftfeuchtigkeit: 65% - 80% 
MINDESTHALTBARKEIT: 730 Tage 

NÄHRWERTE für 100g 
kJ    547 
kcal  131 
Fett 7,64 g 
davon gesättigte Fettsäuren 2,28 g 
Kohlenhydrate 2,30 g 
davon Zucker 1,58 g 
Eiweiß 11,57 g 
Salz 0,50 g 

   
 

IT 

Ragù di cinghiale 
PRODUTTORE: Macelleria Villgrater 
Sede: Via Dolomiti 21 ∙ T 0474 710361 
Laboratorio: Via Anderter 7 ∙ T 0474 710244 39030 Sesto 
(Bolzano) Italia 
P. IVA: 01533240212 

NR-EU: IT W3C67 CE 

INGREDIENTI: Carne di cinghiale 40%, acqua, vino, concentrato di 
pomodoro, verdure (SEDANO), carne di suino 5%, olio d’oliva, 
cipolla, spezie, sale, amido di mais 
ALLERGENI: SEDANO 

TIPO DI LAVORAZIONE: 
prodotto cotto– valore aW  < 0,96 
prodotto cotto– valore pH 5,8 – 6,0 

MODALITÀ DI CONSERVAZIONE: 
Temperatura consigliabile: fino +14°C 
Umidità consigliabile: 65% - 80% 
DA CONSUMARE PREFERIBILMENTE ENTRO: 730 giorni 

VALORI NUTRIZIONALI per 100g 
kJ 
kcal 
grassi 
Di cui saturi 
carboidrati 
Di cui zuccheri 
proteine 
sale 
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